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STARTERS

Beef Tatar JILLY_BEACH
Salzbutter | Toastbrot | Essiggemuse

60 gramm 23

140 gramm 34
Rindercarpaccio 26
Parmesan | Vogerl-Rucolasalat | frische Feigen
Gratinierter Picandou 20
WalnuUsse | Rotweinfeige | Klurbis
Endiviensalat 12
Kartoffeln | Knoblauch | Kernél
Blattsalat von der Gartnerei Hafner
Birne | WalnUsse

- mit Rinderfilet 22 | 28

Tagessuppe 8

Empfehlung des Tages

Allergeninformationen erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.
Allergene gemaf Codex-Empfehlung. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zu-
taten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiche verwendet werden.

A Glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere | C Eier von Gefligel | D Fisch - auBer Fischgelatine |
E Erdnusse | F Sojabohnen | G Milch von Sdugetieren und Milcherzeugnisse (inkl. Laktose) |
H Schalenfrichte | L Sellerie | M Senf | N Sesamsamen | O Schwefeldioxid und Sulfite | P Lupinen

R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
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VEGAN

Alle Preise sind ausgewiesen in Euro inklusive Mehrwertsteuer sowie aller Abgaben. Gedeck € 4,00 pro Person.

vegan vegetarisch
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MAIN

Fangfrisch SEE | Fischzucht Payr 37

Filet von der Lachsforelle | Kartoffel | saisonales Gemuse

Rosa gebratene Entenbrust 38

Selleriecreme | Orangen-Portweinjus

Filet vom Rind 200g 52

Kartoffeln | saisonales Gemuse | Jus

Geschmorte Kalbsbackerl 38
KartoffelpUree | saisonales GemuUse | Jus

Kurbisrisotto 21
KUrbis | Scamorza affumicato

—Jakobsmuschel 29
Truffel Tagliatelle 29

Frischer Truffel | Erbsenkresse | Parmesan

Tagliatelle Mediterraneo 32
Leichte Tomatensauce | Garnelen | Knoblauch | Chili | Olivendl | frische Krauter

SWEETS

Ricotta Creme 12
Frische Beeren

Maroni-Tiramisu 12
Mascarpone | MaronipUree | Biskotten | Kaffee | Amaretto

Alle Preise sind ausgewiesen in Euro inklusive Mehrwertsteuer sowie aller Abgaben. Gedeck € 4,00 pro Person.



