
Seasonal Burrata	  23,5
Tomateneis | bunter Pflücksalat | Basilikumpesto

Garnelen al Ajillo JILLY_BEACH	  24
Knoblauch | Kirschtomaten | frische Kräuter

Beef Tatar JILLY_BEACH
Salzbutter | Toastbrot | Essiggemüse

	 60 gramm	 						            24,5

	 140 gramm	 						            36

Caesar Salad 	  20 I 26
Römerherzen | Brotcroutons | Parmesan

	 – mit Huhn                                                                                      	              24 | 30   

           – mit Garnele 	 26 | 32 
                                                                    	                                                                                	              

Tuna Ceviche JILLY_BEACH Style	  28
Wakame | Mango | Tigermilch | Koriander 

Tagessuppe				    9

	 – mit Garnele	 15

	

S T A R T E R S

Allergeninformationen erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.  

Allergene gemäß Codex-Empfehlung. Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zu-

taten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.

A Glutenhaltiges Getreide   |   B Krebstiere   |   C Eier von Geflügel   |   D Fisch - außer Fischgelatine   | 

E Erdnüsse   |   F Sojabohnen   |   G Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)   | 

H Schalenfrüchte   |   L Sellerie   |   M Senf   |   N Sesamsamen   |   O Schwefeldioxid und Sulfite   |   P Lupinen   |  

R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

vegan vegetarisch

VEGAN

Alle Preise sind ausgewiesen in Euro inklusive Mehrwertsteuer sowie aller Abgaben. Gedeck € 4,50 pro Person.



Limoncello Mousse 	 12
Frische Beeeren | Minze

Tiramisu JILLY_BEACH	 14
Mascarpone | Biskotten | Espresso

Sorbet Cup	 14
3erlei Sorbet | Beeren | Schokocrumble

S W E E T S

M A I N
Fangfrisch SEE | Fischzucht Payr		  			   38 
Filet vom heimischen Fisch | saisonales Gemüse | Risotto Verde				  
		

Fangfrisch MEER 				   		  			   40 
Filet vom Salzwasserfisch | saisonales Gemüse | gebratene Grenailles | Pesto		
			 

Geschmortes vom Kalb			  		  			   40 
Kalbsbacken | Kartoffelpüree | saisonales Gemüse | Jus				  

Filet vom Rind					     56 
Steinpilze | Rosmarinkartoffel | Jus				    		                                                                           

Tagliata vom Rind					     39 
Rucola | gebratene Kartoffel | Tomaten | Parmesan	 				  

Fettuccine Trüffel					                                      31 
Frischer Trüffel | Parmesan | Erbsenkresse                                                                           	           

             
Fettuccine Eierschwammerl					     32 
Parmesan | Kresse	

Fettuccine Mediterraneo				    34 
Garnele | Knoblauch | Chili | Tomate	  	  		  	
                                                	             

Vegan Beach Bowl			   20 
Buchweizen | Avocado | Tomaten | Zucchini | Blattsalat | Kichererbsen	

Alle Preise sind ausgewiesen in Euro inklusive Mehrwertsteuer sowie aller Abgaben. Gedeck € 4,50 pro Person.

VEGAN


